VORSPEISEN

1 Zaziki” Joghurt, Gurkenund Knoblauch 4,20
2 Zaziki klein” Joghurt, Gurkeniund Knoblauch 3,60
3 Oliven und Peperoni* Schwarze Kalamata-Oliven 5,30
und leicht scharfe Peperoni
4 Tarama Salat*” Feine Fischrogencreme 5,70
nach Art des Hauses
) Gegrillter Oktopus'* Oktopus-Filet vom Grill \ 13,90
6 ¥ Peperoni gegrillt mit Olivenol und Knoblauch 5,50
T ¢ Paprika gefiillt” milde, rote Paprika vom Grill 6,40
9 Dolmades Hausgemachte Weinblatter, gefiillt 6,90
mit Hackfleischiund Reis, in Zitronensauce
1 ¥ Zucchini herzhaft gebraten mit Zaziki 6,50
12 ¥ Riesenbohnen’ in Tomatensauce 790
aus dem Backofen mit Schafskase tiberbacken
13 v Knoblauchbrot'’ Gerdstetes Baguette 5,40 K A SESPEZIALIT AT EN
mit frischem Knoblauch und Zaziki -
14 ¢ Pita mit Zaziki" 360 20 v FetaOriginal Schafskdse mit Olivendl 5,30
15 : ' Pikilia"” Warme und 'kalte Vorspeisenplatte 13,90 2 7 Tiropitakia Gefullte Blétterteigtaschen 6,70
% P o i ! mit Kase und Zaziki
v e
0 stji ;;gBr;ectll o[fr:\m' ecsreineninilomatensace G20 22 v Schafskadse aus dem Backofen 7,50
D MRS o el T o herzhaft zubereitet mit pikanter Note
aSa } ; 5 5
mit Késegi?t;]:rbacl?;: S Smasensauce ! 23 7 Feta Saganaki panierter Schafskése 6,60
18  Garides Saganaki’ Riesengarnelen 12,50 24 ¥ Tikokafteri Schafskése scharf 570
in Tomatensauce mit Kase liberbacken ‘ 25 ¥ Kasein Alufolie gegrillt 7,50
‘ SUPPEN
21 v Bohnensuppe nach griechischer Art 4,20
28 ¥ Tomatencremesuppe nach griechischer Art 4,20
29  Huhnersuppe nach griechischer Art 4,20
30  Gulaschsuppe nach griechischer Art 4,20
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(AUF GRIECHISCH " \ 3 P A 32 Gyros-Salat’Blattsalat mit Gyros, Joghurtsauce und Pita 11,50
33 Thunfischsalat'4 Gemischter Salat mit Oliven
s ) 11,00
!‘, \ : R >, . Peperoni, Thunfisch und Pita

; SN\ ~u X : : 34 Huhner-Salat'” mit gegrillten Huhnerbrustfiletstreifen 11,50
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¥ GroRer Bauern-Salat 12,50




